Lechnisches Datenblatt
RTIKEL #
Electrolux oL
PROFESSIONAL
Digitale Kihltische
2-turiger gekuhiter Pizza- SIS #

Zubereitungstisch mit Marmorplatte AlA #
250It, +2+10°C, AISI 304, R290

NAME #

Hauptmerkmale

e Temperatur von 2 °C bis 10 °C regelbar zum
Lagern von Fleisch, Fisch und Milchprodukten.

e Umluftkbhlung fur schnelles KuUhlen und
gleichmdabige Temperaturverteilung.

e Automatische Tauwasserverdunstung und
Vorinstallation for Abfluss.

» Konnektivitat fir Echtzeitzugriff auf angeschlossene
Gerdte Uber Fern- und DatenUberwachung
(optionales Zubehor erforderlich).

» Digitale Bedienblende.
» Auflagen mit Kippsicherung fir GN 1/1 Behdlter.

¢ Arbeitsplatte aus Marmor, passend fir 5 GN
1/6 Behdlter.

Konstruktion

e |IPX3 Schutzgrad.

* Frontseitiger Zugang zu allen Komponenten.
* Gerdt mit EigenkUhlung.

e Ganz aus CNS 1.4301 fir hdchste Hygienestandards.

¢ Entwickelt und produziert in ISO 9001 und ISO
14001 zertifiziertem Werk.

725106 (PTR259) e e miee « Gerdt auf hdhenverstellbaren FuBen.
Marmorplatte 250It, +2+10°C, * Gerundete Innenecken fir leichte Reinigung.
AISI 304, R290
Nachhaltigkeit \ Y4
¢ FCKW- und HFCKW—Ereie, hochdkologische
. Kdaltemittelart: R290 (&kologisches Gas im
Kurzbeschreibung Schaum: Cyclopenthan). Kohlenwasserstoff-
Kihlgas R290 fur die geringsten Umweltausw-
Artikel Nr irkungen (GWP=3), um die Auswirkungen des
- Treibhauseffekts und des Ozonabbaus zu
Komplett aus rostfreiem Stahl 304 AISI gefertigt. Platte aus reduzieren.
Marmor. Kann 5 GN 1/6 Behdlter aufnehmen. Polyurethanschaum » 50 mm starke Isolierung zur Energieeinsparung.
mit hoher Dichte, 50 mm dick, mit Cyclopenthaneinspritzung.
Hohenverstellbare FUBe. Unteres Kuhlfach zur Aufnahme von Optiondles Zubehor
GN 1/1-Behdltern und mit Flugeltiren N. 2 ausgestattet. ¢ Rost mit Rilsan beschichtet GN 1/1 PNC 881435 [O

Eingebautes Kihlaggregat. BelUftet. Kaltemittel R290. Digitales
Bedienfeld. Automatische Verdunstung des Tauwassers.
Ablassventil. Geeignet fUr den Betrieb bei Umgebungstemperaturen
bis zu +43°C. Temperaturbereich: +2+10°C. FCKW- und HFCKW-
frei.

Genehmigung:

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional.dach@electroluxprofessional.com



Digitale KUhltische
Electrolux 2-tiriger gekihlter Pizza-Zubereitungstisch mit
PROFESSIONAL Marmorplatte 250It, +2+10°C, AlISI 304, R290

Front Elektrisch

950

1 2 r Netzspannung:
- 725106 (PTR259) 220-240 V/1 ph/50 Hz
e S . . .
: _ Schlisselinformation
[ L0\ 955

Bruttokapazitét: 250 It
Nettorauminhait: 140 It

Turanschlag: 1links + 1 rechts
Built-in Compressor and Refrigeration Unit

818

AuBenabmessungen, Ldnge: 950 mm
AuBenabmessungen, Tiefe: 700 mm
AuBenabmessungen, Hohe: 1125 mm

... ﬁ Tiefe bei gedffneter Tur: 1120 mm

1 Hoéhenverstellbar: 0/0 mm
22.3 L 905.4 J 22.3 Kihldaten:
950
Kompressor-Leistung: 1/5 PS
seite [ [NOT TRANSLATED]
ISO 9001; ISO 14001; 1ISO
ISO Standards: 45001; 1SO 50001
~ 200 500
- Nachhaltigkeit
;Tr Art des Kdltemittels: R290
Kuhlleistung: 253 W
KGhimittelgewicht: 50g

788
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El = Elektroanschluss
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Digitale Kuhltische
2-turiger gekuhlter Pizza-Zubereitungstisch mit Marmorplatte

UK L . 250It, +2+10°C, AISI 304, R290
I EC Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der $pe2|f|kot|on vor.
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